MargauX

Restaurant

Suggestions de menus pour vos soirées a la cave

Menu Tivano a Fr. 49.00

L’amuse-bouche du MargauX
* * %

Briouate croustillante a la farce de volaille et foie gras
belle salade a I'huile de noisettes et marrons grillés
* * %

Pavé de saumon de Norvege
sur une écrasée de pommes de terre a la ciboulette
glace de veau

* Kk K

Gateau MargauX moelleux au chocolat
Glace vanille

Menu Maroca a Fr. 58.00

L’amuse-bouche du MargauX
Les Saint-Jacques en coquille
gratinées au beurre de Montpellier
Quasi d’agneau en feuilleté de pissaladiére
Purée hoummous
Lait de coco au curry vert

* * *

Blanc manger a la mangue
Menu Libeccio a Fr. 62.00

L’amuse-bouche du MargauX
Gougeonnettes de Red Snapper lustrées au basilic
sur saladine
Filet de veau, cuisson basse température
Créme de Mont d’or
Crapée de pommes de terre au lard de Begnins
quelques haricots secs poélés

*

Tartelette a la creme

Menu Buran a Fr. 90.00

L’amuse-bouche du MargauX
Salmis de pintade au foie gras
et champignons d’automne
Fats de chevreuil rosés
Compotée de chou vert et canneberge, poire pochée au vinaigre balsamique
Galette de spaetzli

* Kk K

Vacherin glacé marron

Nous sommes ouverts a toutes adaptations pour que votre soirée corresponde a votre souhait,
contactez Marcus Florin.
(remodelez votre menu, complément fromage, musique live, piste de danse, ...)



MargauX

Restaurant

Menu A

Soupe de courge, trait d’huile éponyme
Brisures de chataignes

Pressé de confit de canard au foie gras
Julienne de daicon marinée aux jus de groseilles

2

Supréme de pintade en brochette
Poélée aux poires et grenailles
Sirupeux de Porto et pruneaux

2

Moelleux au chocolat
Créme anglaise au romarin

La cave a concerts
MargauX

Grand-rue 8 - 1268 Begnins
tel : 022 366 50 86
info@margaux-
restaurant.ch

Menu B

Saumon mariné a la betterave
Purée de courgettes au Wasabi

%

Délice de sandre servie
sur une bisque de langoustines

Filet de veau a la creme fumée au foie gras
Crapée de pommes de terre et cornes d’abondance
Carottes glacées au miel pimenté

i3

Mousse de pain d’épices et poires
Aux senteurs de réeglisse




C’est dans la cave du MargauX que nous vous proposons d’organiser un moment festif dans
un cadre magique qui ne manquera pas d’étonner vos invités, relations d’affaires ou
collaborateurs. Faites de cette occasion un moment inoubliable.

La Cave du MargauX avec ses 300 ans d’existence offre cette atmosphere d’exception ou
nous organisons « Diner & Concert » durant I’hiver et « Apéro & Théatre » en été.

Que veut dire une soirée d’exception au MargauX :

une cave voutée de 300 ans entierement conservée avec les odeurs de vins et son
graviers

une atmosphere unique dans un cadre magique que vous ne trouverez nulle part
ailleurs lorsque les bougies sont allumées.

une équipe accueillante et professionnelle préte a répondre a vos exigences.

une organisation de la soirée qui s’adapte a vos expectatives.

Quels genre de soirée voulez vous offrir :

Apéritif avec grignotage

Banquet assis en tables rondes de 6 ou 10 personnes jusqu’a 60 personnes. Pour cela,
un choix de menus « Senteurs et Saveurs » vous est proposés.

Cocktail dinatoire avec piece de résistance (paella, piece de viande entiere tranché a la
cave, ...).

Diner & Concert live privé avec piste de danse (selon place), nous vous aidons a
trouver les musiciens appropriés.

et restons a votre écoute pour toutes nouvelles idées ....

Notre cave a vins avec les crus de Begnins et du Monde est bien fournie pour s’accorder votre
choix de menus et pouvons également vous proposer des forfaits boissons pour répondre a vos
budgets.



